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based on jute (Corchorus olitorius) powder. 5th International Symposium on Medicinal & Aromatic Plants “SIPAM 2016”: 16-18 December 2016; 
Djerba, Tunisia. 

Maka Taga C, Mouquet-Rivier C, Jiokap Nono Y, Icard-Vernière C, Desmorieux H, Kapseu C: Design of a local enteral food in Cameroun with appropriate 
flowing properties for enteral tube feeding. 30th Effost International Conference: 28-30 November 2016; Vienna, Austria. 

Greppi A, Saubade F, Humblot C, Guyot JP, Cocolin L: Potential use of probiotic pichia Kudriavzevii strains in traditional cereal-based African fermented 
foods to enhance folate intake. Food Micro: July 19-22 2016; Dublin, Ireland. 

Hemery YM, Mouquet-Rivier C, Songre-Ouattara LT, Hama F, Saubade F, Berrazaga I, Almaksour Z, Picq C, Baye K, Kariluoto S, Guyot JP, Humblot C: 
Contribution of cereal-based fermented foods to folate intake in European and African countries: The FolEA project. Food Micro: July 19-22 
2016; Dublin, Ireland. 

Njoumi S, Bellagha S, Icard-Vernière C, Amiot M, Mouquet-Rivier C: Evaluation de la teneur en fer et de sa biodisponibilité d’un plat traditionnel 
méditerranéen à base de corète. Journées Francophones de Nutrition: 30 nov-2 déc 2016; Montpellier, France. 

Ponce de León R MdC, Boudard F, Guzman C, Dhuique-Mayer C, Guyot J-P, Laurent C: Micro-constituants alimentaires et inflammation intestinale : 
premières étapes du développement d’un modèle 3D de co-culture cellulaire. Journées Francophones de Nutrition: 30 nov-2 déc 2016; Montpellier, 
France. 

Hemery YM, Kariluoto S, Baye K, Songre-Ouattara LT, Hama F, Saubade F, Tamene A, Bationo F, Mouquet-Rivier C, Piironen V, Guyot JP, Humblot C: 
Contribution des alimens céréaliers fermentés aux apports en folates dans des contextes Africains et Européens: le projet FolEA. Journées 
Francophones de Nutrition: 30 nov-2 déc 2016; Montpellier, France. 

Icard-Vernière C, Mouquet-Rivier C, Hama F, Vernay M: Disponibilité et consommation des légumes-feuilles à Ouagadougou. Journées Francophones de 
Nutrition: 30 nov-2 déc 2016; Montpellier, France. 

Greppi A, Saubade F, Humblot C, Cocolin L: Biofortificazione di folati in alimenti fermentati africani XIII Convegno AISSA: 26-27 novembre 2016; Torino, 
Italy. 

2015 
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Di Maria S, Icard-Vernière C, Baye K, Mengesha S, Mouquet-Rivier C: Designing high- and low- fibre complementary foods to assess their potential 
effect on Ethiopian infant’s appetite. The 4th African Food and Nutrition Forum: 27-29 October 2015; Addis Ababa, Ethiopia. 

Saubade F, Hemery Y, Guyot J, Humblot C: Influence of spontaneous fermentations on the folate content of a pearl-millet based gruel. The 4th African 
Food and Nutrition Forum: 27-29 October 2015; Addis Ababa, Ethiopia. 

Icard-Vernière C, Bedo A, Dussert S, Mouquet-Rivier C: Essential fatty acids in the traditional diet of young children in Burkina Faso. 12th European 
Nutrition Conference - FENS 2015: 20-23 October 2015; Berlin, Germany; [Abstract Published in: Annals of Nutrition and Metabolism 2015, 67:153] 
[doi: http://dx.doi.org/10.1159/000440895]. 

Mouquet-Rivier C, Hama F, Vernay M, Icard-Vernière C: Leafy vegetable consumption by young children and their mother in Ouagadougou (Burkina 
Faso). 12th European Nutrition Conference - FENS 2015: 20-23 October 2015; Berlin, Germany; [Abstract Published in: Annals of Nutrition and 
Metabolism 2015, 67:153] [doi: http://dx.doi.org/10.1159/000440895]. 

Fernàndez-Pérez R, Tenorino C, Avallone S, Humblot C, Ruiz-Larrea F: Efecto de bacterias làcticas fermentadoras de mijo sobre la biodisponibilidad del 
hierro y del àcido gàlico de la que son autores. Congreso Nacional de Microbiologia: July 7-10 2015; Lgroño, Spain. 

Mouquet-Rivier C, Baye K, Icard-Vernière C, Guyot JP: Iron contamination in cereal-based products in Africa can challenge the accurate estimation of 
iron intakes. The Micronutrient Forum Global Conference – “Bridging Discovery and Delivery”: 2-6 June 2014; Addis Ababa, Ethiopia; [Abstract 
Published in: European Journal of Nutrition & Food safety 2015, 5:469-470] [doi: http://dx.doi.org/10.9734/EJNFS/2015/20916]. 

2014 
Amare E, Mouquet-Rivier C, Rochette I, Picq C, Adish A, Desse G: Adequacy of iron and zinc contents and estimated bioavailability in commercially 

available complementary foods in Ethiopia. The Micronutrient Forum Global Conference – “Bridging Discovery and Delivery”: 2-6 June 2014; Addis 
Ababa, Ethiopia; [Abstract Published in: European Journal of Nutrition & Food safety 2015, 5:438-439] [doi: http://dx.doi.org/10.9734/EJNFS/2015/20899]. 

2013 
Hemery Y, Ralison C, Andrianalizah TA, Ranovona Z, Danthu P, Avallone S: Hydrothermal cooking modulates the influence of chelating compounds on 

the bioaccessibility of iron, zinc and calcium from green leafy vegetables. 2nd International Conference on Food Digestion: March 6-8 2013; 
Madrid, Spain; [Abstract Published in: Proceedings of the 2nd International Conference on Food Digestion:126]. 

Baye K, Guyot J, Icard-Verniere C, Mouquet-Rivier C: Nutritional and safety evaluation of legume-based complementary foods consumed by young 
children in north Wollo, Ehtiopia: a difficult compromise. IUNS 20th International Congress of Nutrition: September 15-20 2013; Granada (Spain); 
[Abstract Published in: Annals of Nutrition and Metabolism 2013, 63(Suppl.1):1464]. 

Brouwer I, Melse-Boonstra A, Mouquet-Rivier C, Hurrell R, Kvalsvig J, Hounhouigan J, Mwangi A, Weltzien E, Diawara B, Maziya-Dixon B, Boy E, Verhoef 
H: INSTAPA: Identifying innovative staple food-based strategies to alleviate micronutrient deficiencies for health and development of women 
and children in Africa. IUNS 20th International Congress of Nutrition: September 15-20 2013; Granada (Spain); [Abstract Published in: Annals of 
Nutrition and Metabolism 2013, 63(Suppl.1):924]. 

Laillou A, Icard-Vernière C, Rochette I, Picq C, Berger J, Sambath J, Mouquet-Rivier C: Assessment of a device to quantify iron content in fish and soy 
sauce – a tool for daily monitoring. IUNS 20th International Congress of Nutrition: September 15-20 2013; Granada (Spain); [Abstract Published in: 
Annals of Nutrition and Metabolism 2013, 63(Suppl.1):1417]. 

Mouquet-Rivier C, Icard-Vernière C, Olive F: Could leafy vegetables be useful to fight iron deficiency in sub-Saharan Africa? IUNS 20th International 
Congress of Nutrition: September 15-20 2013; Granada (Spain); [Abstract Published in: Annals of Nutrition and Metabolism 2013, 
63(Suppl.1):1427]. 

Renaud C, Berger J, Laillou A, Avallone S: Quantification of vitamin A in fortified oils using a fast and simple portable device: evaluation and 
comparison to high-performance liquid chromatography. IUNS 20th International Congress of Nutrition: 15-20 September 2013; Granada (Spain); 
[Abstract Published in: Annals of Nutrition and Metabolism 2013:1101]. 

Traoré T, Mouquet-Rivier C, Kaboré C, Bruyeron O: Efficacy of different fortified gruels on the recovery from moderate acute malnutrition in Burkinabe 
6-23 month-old children. IUNS 20th International Congress of Nutrition: September 15-20 2013; Granada (Spain); [Abstract Published in: Annals of 
Nutrition and Metabolism 2013, 63(Suppl.1):1024]. 

2012 
Baccigaluppi C, Lemaistre M, Peyron S, Guillard V, Avallone S, Chalier P: Carotenoid degradation in a multi-vitamins juice as affected by storage 

conditions. EFFoST Annual meeting: a lunch box for tomorrow: 20-23 novembre 2012; Montpellier. 

Poulaert M, During A, Laurent C, Gaillet S, Gunata Z, Dhuique Mayer C: Hesperidin Increases Intestinal β,β-carotene 15-15’ Mono-oxygenase 1 (BCMO1) 
Activity in Mongolian Gerbils (Meriones unguiculatus) Fed with β-carotene-Free Diet. EFFoST Annual meeting: a lunch box for tomorrow: 20-23 
novembre 2012; Montpellier. 

Icard-Vernière C, Hama F, Guyot J, Diawara B, Mouquet-Rivier C: Iron contamination during decortication and milling of millet and sorghum - influence 
on bioavailability assessment. Nutrition Congress Africa "Transforming the nutrition landscape of Africa": 1-4 October 2012; Bloemfontein, South 
Africa. 

Presentations in national or international workshops 

Humblot C: Improvement of nutritional density of complementary food for young children needs to be combined with responsive feeding to reduce 
undernutrition. Friedman School of Nutrition Science and Policy, Tufts University, USAID, Chair of the National Nutrition Monitoring, Evaluation and 
Research Steering Committee, EPHI, 4th Nutrition, Agriculture and WASH Project Research and Learning Working Group meeting: March 20 2019; 
Addis Ababa, Ethiopia. 

Seyoum Y, Humblot C, Noordine M, Mayeur C, Baye K, Nicolas G, Thomas M: Role of Gut microbiota coming from human donors with different irons 
status on iron metabolism of mice. 5th International Conference on Microbial Diversity 2019 - Microbial diversity as a source of novelty: function, 
adaptation and exploitation: 2019; Catania, Italy. 

El Ati J, Doggui R, Béji C, Ben Gharbia H, Cherif S, Bahrini A, Trabelsi T, Verger EO, Traissac P, Landais E, Delpeuch F, Mouquet-Rivier C, Dop MC: Update 
on status and progress on Tunisian Food Composition Database. WHO and Quadram Institute workshop - Dietary Monitoring and Public Health 
Nutrition in the Eastern Mediterranean Region: April 24-26 2019; Amman, Jordania. 

Humblot C: Use of lactic acid bacteria of nutritional interest isolated from cereal based fermented foods to improve their nutritional quality. Center for 
Food Science and Nutrition College of Natural Sciences, Addis Ababa University: June 2018; Addis Ababa, Ethiopia. 

Humblot C: Beneficial Microbes. Centre Français des Etudes Ethiopiennes: April 2018; Addis Abeba, Ethiopie. 

http://dx.doi.org/10.1159/000440895
http://dx.doi.org/10.1159/000440895
http://dx.doi.org/10.9734/EJNFS/2015/20916
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Hemery Y: Habitudes de consommation du niébé à Cotonou et impacts nutritionnels. Second workshop of the ICOWPEA project: 19-21 June 2018; Cotonou, 
Benin. 

Humblot C: Folate production by lactic acid bacteria in cereal based fermented foods. Final meeting of the FolEA project: 12-13 October 2017; Cape 
Town, South Africa. 

Hemery Y: Impact of processing of cereal-based fermented foods from Burkina-Faso and bioaccessibility of folate. Final meeting of the FolEA project. 
Final meeting of the FolEA project: 12-13 October 2017; Cape Town, South Africa. 

Hemery Y: Vitamine B9 : rôle nutritionnel & impact des procédés. First workshop of the ICOWPEA project: 7-9 June 2017; Cotonou, Benin. 

Humblot C: Les relations aliments-microbiotes-hôte. Journées Utafifi: 17-19 octobre 2016; Nairobi, Kenya. 

Hemery Y: Folate content of cereal-based fermented foods from Burkina-Faso and bioaccessibility of folate. Second annual meeting of the FolEA 
project: 12-13 December 2016; Ouagadougou, Burkina-Faso. 

Humblot C: Selection of folate producing lactic acid bacteria strains. Second annual meeting of the FolEA project: 12-13 December 2016; Ouagadougou, 
Burkina-Faso. 

Hemery Y: Folate content of cereal-based fermented foods and bioaccessibility-bioavailability assays. First annual meeting of the FolEA project: 30-31 
October 2015; Debre Zeit, Ethiopia. 

Humblot C: Screening of bacterial strains in different cereal based fermented foods. First annual meeting of the FolEA project: 30-31 October 2015; 
Debre Zeit, Ethiopia. 

Guyot JP: Traditional fermented foods for modern research: latest news? Workshop UMR NUTRIPASS - UMR QualiSud - Université de Turin: 29 janvier 
2015; Montpellier, France. 

Humblot C: Functions of nutritional interest from lactic acid bacteria isolated from cereal based fermented foods. Workshop UMR NUTRIPASS - UMR 
QualiSud - Université de Turin: 29 janvier 2015; Montpellier, France. 

Saubade F: Is it possible to increase the folate content in cereal based fermented foods using lactic acid bacteria? Workshop UMR NUTRIPASS - UMR 
QualiSud - Université de Turin: 29 janvier 2015; Montpellier, France. 

Hemery Y: Contribution of cereal-based fermented foods to folate intake in European and African countries. Kick-off meeting of the FolEA project: 13-
14 November 2014; Montpellier, France. 

Humblot C: Contribution of cereal-based fermented foods to folate intake in European and African countries. Kick-off meeting of the FolEA project: 13-
14 November 2014; Montpellier, France. 

Humblot C: The food-matrix / microbiota / host relations. Center for Food Science and Nutrition, Addis Ababa University: November 2012; Addis Ababa, 
Ethiopia. 

Avallone S, Hemery Y: Déterminants de la bioaccessibilité du fer dans les légumes et impact de la formulation et du procédé. Séminaire organisé par 
l'UMR NUTRIPASS "Le fer dans sa dimension aliment-nutrition-santé": 14 mai 2012; Montpellier, France. 

Humblot C: Fer et microbiote intestinal. Séminaire organisé par l'UMR NUTRIPASS "Le fer dans sa dimension aliment-nutrition-santé": 14 mai 2012; 
Montpellier, France. 

Mouquet-Rivier C: Le fer dans les aliments. Séminaire organisé par l'UMR NUTRIPASS "Le fer dans sa dimension aliment-nutrition-santé": 14 mai 2012; 
Montpellier, France. 

Verniere C: Méthodes d’évaluation de la biodisponibilité du fer. Séminaire organisé par l'UMR NUTRIPASS "Le fer dans sa dimension aliment-nutrition-
santé": 14 mai 2012; Montpellier, France. 

Guyot JP: Screening of functional properties of lactic acid bacteria. Workshop “Biotransformations et Fermentation” du « Food Science & Technology, 
Bioprocessing Group» (Centre de Recherche Nestlé): 29 mars 2012; Lausanne, Switzerland. 

Expert assessments, communications in expert meetings 

Moustiés C, Bourlieu-Lacanal C, Hemery YM, Avallone S: Stabilité à l’oxydation des aliments fortifiés en vitamines dans les pays du Sud : détermination 
des leviers d’amélioration via un modèle prédictif. Groupe Lipides et Nutrition: 20 mars 2019; Paris, France. 

Mouquet-Rivier C, Baye K, Icard-Vernière C, Guyot J: How -and to what extent- iron can be liberated from cereal-based food matrices? Meeting of the 
COST Action FA0905: Mineral-improved crop production for healthy food and feed meeting 28-29 October 2013; Norwich, UK. 

Mouquet-Rivier C, Icard-Vernière C: Influence of food processing on mineral composition of plant foods. Meeting of the COST Action FA0905: Mineral-
improved crop production for healthy food and feed meeting June 4-5 2012; Zurich, Switzerland. 

Presentations in internal scientific animation meetings 

Chapron M, Pianelli G, Hemery Y: Présentation du sujet de stage de M2 avec le GRET "Etude de la conservation de farines infantiles fortifiées locales au 
Niger". Animation scientifique des équipes "Nutrition Publique & Nutrition Aliments" de l'UMR NUTRIPASS: 13 mars 2018; Montpellier (France). 

Lasserre M, Fioroni N: Présentation des sujets de stage de M2 avec le GRET dans le cadre du PFOA (Programme de Fortification Alimentaire pour les 
populations vulnérables à Madagascar) : - développement d'un produit fortifié pour les femmes en âge de procréer, - développement d'un aliment 
fortifié pour les enfants d'âge scolaire de 6 à 14 ans. Animation scientifique des équipes "Nutrition Publique & Nutrition Aliments" de l'UMR 
NUTRIPASS: 27 février 2018; Montpellier (France). 

Humblot C: Gut microbiota. Workshop of the Center for Food Science and Nutrition, Addis Ababa University: February 1st 2018; Addis Ababa, Ethiopia. 
Humblot C: Influence de l’aliment sur le microbiote intestinal. Animation scientifique de l'axe transversal "Aliments - Microbiotes - Hôtes" de l'UMR 

NUTRIPASS: 4 juillet 2017; Montpellier, France. 

Yohannes S, Baye K, Thomas M, Humblot C: Study on the interaction of microbiota and iron metabolism. Animation scientifique de l'axe transversal 
"Aliments - Microbiotes - Hôtes" de l'UMR NUTRIPASS: 4 juillet 2017; Montpellier, France. 

Humblot C: Aliments Microbiotes Hôtes. Animation scientifique de l'axe transversal "Aliments - Microbiotes - Hôtes" de l'UMR NUTRIPASS: juillet 2016; 
Montpellier, France. 

Mouquet-Rivier C: Présentation du projet FF- IID: Feeding style and Fibre -  Infant Intake Determinants ? Animation scientifique de l'équipe "Nutrition - 
Aliments" de l'UMR NUTRIPASS: 30 mars 2015; Montpellier, France. 

Greffeuille V, Wieringa F, Turpin W, M’Rabt R, Berger J, Fortin S, Humblot C: Fortified Rice for Schoolchildren in Cambodia: the FORISCA project. 
Séminaire d'animation scientifique de l'UMR NUTRIPASS: 12 mai 2015; Montpellier, France. 

Mouquet-Rivier C: Etude d’absorption du fer à partir de sauces à base de légumes-feuilles du Burkina Faso. Séminaire d'animation scientifique de l'UMR 
NUTRIPASS: 10 avril 2014; Montpellier, France. 
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Humblot C, Avallone S: Les tannases chez les bactéries lactiques. Séminaire d'animation scientifique de l'UMR NUTRIPASS: octobre 2012; Montpellier, 
France. 

Humblot C, Turpin W, Chevalier F, Picq C, Rochette I, Guyot JP: Mécanismes moléculaires sous-tendant l’hydrolyse de l’amidon par des bactéries 
lactiques au cours de la fermentation d’une pâte de mil. Séminaire d'animation scientifique de l'UMR NUTRIPASS: avril 2012; Montpellier, France. 

PhD (« Doctorat ») & HDR (« Habilitation à Diriger les Recherches ») theses 

Tamene A: Screening of Folate Producing Bacteria from Injera: Implication on Folate Production during Fermentation and Bioavailability. PhD Thesis. 
University of Addis Abeba, Center for Food Science and Nutrition; 2018; [Direction: Humblot C, Baye K] 

Bationo F: Les aliments céréaliers fermentés africains : un autre moyen de participer à la couverture des besoins en folates. Thèse de Doctorat. 
Université de Montpellier, Ecole Doctorale GAIA; 2018; [Direction: Humblot C, Hemery Y] 

Saubade F: Potentiel nutritionnel du microbiote d’aliments fermentés à base de céréales : le cas des folates. Thèse de Doctorat. Université de 
Montpellier, Ecole Doctorale GAIA; 2016; [Direction: Guyot JP, Humblot C, Hemery Y] 

Mouquet-Rivier C: Améliorer l’alimentation des jeunes enfants dans les Pays du Sud. Mémoire d'Habilitation à Diriger les Recherches en Sciences du 
Vivant. Université de Montpellier, Ecole doctorale Sciences des Procédés - Sciences des Aliments; 2016 

Amare E: Nutritional Qualities, Health Benefits and Potential for Complementary Food Formulation of Three Varieties of Amaranth Grains Cultivated 
in Ethiopia as Affected by Processing. Thèse de Doctorat. University of Addis Ababa, College of Natural Sciences; 2015; [Direction: Adish A, 
Mouquet-Rivier C] 

Humblot C: Les relations aliments-microbiotes-hôte. Mémoire d'Habilitation à Diriger les Recherches en Sciences du Vivant. Université de Montpellier, 
Ecole doctorale Sciences des Procédés - Sciences des Aliments; 2015 

Baye K: Approches alimentaires d’amélioration de la biodisponibilité du fer et du zinc dans les aliments de complément consommés par les jeunes 
enfants en Ethiopie. Thèse de Doctorat. Université Montpellier 2, Sciences Alimentaires; 2013; [Direction: Guyot JP, Mouquet-Rivier C] 

Fatoumata H: Optimisation de la rétention et de la biodisponibilité du fer et du zinc dans les plats à base de mil, sorgho ou maïs consommés par les 
jeunes enfants au Burkina Faso. Thèse de Doctorat. Université Montpellier 2, Sciences Alimentaires; 2012; [Direction: Mouquet-Rivier C, Guyot JP] 

Other theses (e.g. Masters) 

2019 
Bourbon G: Évaluation de la mise en œuvre de la stratégie de supplémentation en vitamine A et du déparasitage en routine en Côte d’Ivoire. Mémoire 

de Master 2. Université de Montpellier, Master Nutrition, Sciences des Aliments Parcours Nutrition Internationale; 2019; [Direction: Woi Messe L, 
Garnier D, Wieringa FT] 

Maurel M: Etude transversale de la disponibilité des produits alimentaires de grande consommation enrichis en micronutriment en Mauritanie : état 
des lieux et analyse des goulots d’étranglement à des fins de plaidoyers. Mémoire de Master 2. Université de Montpellier, Master Nutrition, 
Sciences des Aliments Parcours Nutrition Internationale; 2019; [Direction: Baro M, Cissé D, Vernière C] 

Tesfaye G: Increasing the folate content of injera using highly folate producing LAB (Lactobacillus plantarum); commercial yeast powder (Saccharomyces 
cerevisiae) and their combination  MscThesis. Addis Ababa University, School of Graduate Studies, College of Natural Science, Food Science and 
Nutrition Center; 2019; [Direction: Baye K, Humblot C] 

 

2018 
Chapuis A: Bioaccessibilité de la vitamine B9 dans un aliment fermenté traditionnel du Burkina-Faso : évaluation de l’impact du type de fermentation. 

Mémoire de Master 1. Université de Montpellier, Master Nutrition, Sciences des Aliments; 2018; [Direction: Hemery Y] 

Chapron M: Comment optimiser l’efficacité nutritionnelle des farines infantiles fortifiées produites au Niger ? Mémoire de Master 2. Université de 
Montpellier, Master Nutrition, Sciences des Aliments Parcours Nutrition Internationale; 2018; [Direction: Denizeau M, Hemery Y] 

Fioroni N: Contribuer au développement d’un aliment fortifié permettant de lutter contre les carences en micronutriments des femmes en âge de 
procréer (15-49 ans) à Madagascar. Mémoire de Master 2. Université de Montpellier, Master Nutrition, Sciences des Aliments Parcours Nutrition 
Internationale; 2018; [Direction: Razakandrainy A, Mouquet-Rivier C] 

Zoungrana S: Caractérisation de la consommation du safou à Yaoundé et dans ses zones de production. Mémoire de Master 2. Université de Montpellier, 
Master Nutrition, Sciences des Aliments Parcours Nutrition Internationale; 2018; [Direction: Icard-Vernière C] 

2017 
Roger A: Diagnostic de la consommation du niébé auprès des adultes à Cotonou, Bénin.  ISTOM-AgroParisTech, Diplôme d’ingénieur d’ISTOM en agro-

développement international; 2017; [Direction: Hemery Y] 

Gueye D: Bioaccessibilité de la vitamine B9 dans les aliments céréaliers fermentés : cas des produits consommés au Burkina-Faso. Mémoire de Master 
1. Université de Bordeaux, Master Nutrition et Sciences des Aliments; 2017; [Direction: Hemery Y] 

Fioroni N: Bioaccessibilité des folates dans des aliments céréaliers fermentés consommés au Burkina-Faso Mémoire de Master 1. Université de 
Montpellier, Master Nutrition, Sciences des Aliments; 2017; [Direction: Hemery Y] 

Margaill A: Inventaire des aliments de complement commercialises dans les regions extrême-Nord, Nord, Adamaoua et Est du cameroun. Mémoire de 
Master 2. Université de Montpellier, Master Nutrition, Sciences des Aliments Parcours Nutrition Internationale; 2017; [Direction: Mouquet-Rivier 
C, Nankap M] 

Desalegn A: Assessment of microbiological quality of bottled water brands available in Addis Ababa at different storage condition. Msc Thesis. Addis 
Ababa, University, School of Graduate Studies, College of Natural Science, Food Science and Nutrition Center; 2017; [Direction: Baye K, Humblot C] 

2016 
Randriamanana A: Diagnostic de la filière et caractérisation nutritionnelle des principaux aliments d’origine animale (Animal-Source Food) et 

importance dans l’alimentation des femmes et des jeunes enfants Burkinabés. Mémoire de stage ingénieur. Agrocampus Ouest; 2016; [Direction: 
Mouquet-Rivier C, Verniere C] 

Mulubrhan K: Formulation of context-specific responsive feeding messages and evaluation of their cultural acceptability and feasibility in Mecha 
District, Ethiopia. Msc Thesis. University of Addis Ababa, Center for Food Science & Nutrition; 2016; [Direction: Baye K, Mouquet-Rivier C] 
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Le Merrer M: Potentiel nutritionnel d’aliments céréaliers fermentés traditionnels du Burkina-Faso : teneurs totales en folates et bioaccessibilité de la 
vitamine B9 ». , Stage réalisé de mars à août 2016. Mémoire de Master 2. Université de Montpellier-SupAgro, Master “Sciences et Procédés des 
Agroressources pour l’Alimentation et l’Environnement”; 2016 ; [Direction: Hemery Y] 

Chapron M: Développement de méthodes pour suivre l’évolution de la teneur en vitamine B9 au cours des étapes du procédé de production d’un 
aliment traditionnel du Burkina-Faso. Mémoire de Master 1. Université de Montpellier, Master Chimie des Biomolécules; 2016; [Direction: 
Hemery Y] 

Dimaria SA: Inventaire des aliments de complément locaux dans la région d’Afrique de l’Ouest et du Centre. Mémoire de Master 2. Université de 
Montpellier, Master Nutrition, Sciences des Aliments Parcours Nutrition Internationale; 2016; [Direction: Mouquet-Rivier C, Schwartz H, Zagré N] 

2015 
Tariku A: Effect of Feeding Style on Intake of Complementary Foods, Appetite, and Nutritional Status of Infants Aged 9-11 Months in West Gojam, 

Ethiopia. Msc Thesis. University of Addis Ababa, Center for Food Science & Nutrition; 2015; [Direction: Baye K, Mouquet-Rivier C] 

Bensouilah F: Caractérisation du comportement des micronutriments d’intérêt et des composés antinutritionnels des pois chiches et du niébé au 
cours des procédés de transformation. Mémoire de stage ingénieur. SupAgro Montpellier, IARC; 2015; [Direction: Dhuique-Meyer C, Mouquet-
Rivier C] 

Cuenot-hodister A: Adaptation de méthodes de dosage des vitamines B9 et B12, et application au suivi de la production de ces vitamines par des 
microorganismes Mémoire de Master 1. Université de Montpellier, Master Biologie Santé Spécialité Nutrition, Agrovalorisation, Sécurité de 
l'aliment; 2015; [Direction: Hemery Y] 

Dimaria SA: Caractérisation de la fraction fibre d’aliments de complément à base de céréales et de légumineuses destinés à de jeunes enfants 
éthiopiens. Mémoire de Master 1. Université de Montpellier, Master Biologie Santé Spécialité Nutrition, Agrovalorisation, Sécurité de l'aliment; 
2015; [Direction: Mouquet-Rivier C] 

Ponce de Leon Rodriguez MdC: Mise au point d’une méthode d’évaluation de la biodisponibilité des folates utilisant un modèle de digestion in vitro 
associé aux cellules CaCo-2 - Application à un aliment céréalier fermenté Mémoire de Master 2. Université de Montpellier, Master EDAMUS 
“Sustainable Management of Food Quality”; 2015; [Direction: Hemery Y] 

Picq P: Impact de deux interventions de fortication des aliments sur la composition du microbiote intestinal d'enfants scolarisés au Cambodge. 
Mémoire de Master 2. Université de Bordeaux, Master Sciences et Technologies; 2015; [Direction: Humblot C] 

Berrazega I: Production et consommation de la vitamine B9 par les bactéries lactiques isolées d’un aliment céréalier fermenté. Mémoire d'ingénieur & 
de Master 2. Montpellier SupAgro & Université Montpellier 1, Option IASS (Industries Agroalimentaires au Sud) & Master Biologie Santé Spécialité 
Valorisation agroalimentaire et en produits de santé des ressources tropicales et méditerranéennes; 2015; [Direction: Humblot C] 

2014 
Baldit E: Etude de l’influence du procédé de séchage solaire traditionnel sur la teneur en folate et en minéraux de légumes-feuilles consommés au 

Burkina Faso. Mémoire de Master 1. Université Montpellier 1, Master Biologie Santé Spécialité Nutrition, Agrovalorisation, Sécurité de l'aliment; 
2014; [Direction: Mouquet-Rivier C] 

Megret P: Etude de l’influence des conditions de stockage sur la stabilité des vitamines A, B9 et B12 dans une farine de blé fortifiée. Mémoire de 
Master 1. Université de Montpellier, Master Biologie Santé Spécialité Nutrition, Agrovalorisation, Sécurité de l'aliment; 2014; [Direction: Hemery Y] 

El Hadrati B: Caractérisation des procédés de transformation de certains plats traditionnels à fort potentiel nutritionnel de la région de Sidi Bouzid en 
Tunisie et évaluation de leur influence sur la valeur nutritionnelle de ces plats. Mémoire de Master 2. Université Montpellier 1, Master Biologie 
Santé Spécialité Nutrition, Agrovalorisation, Sécurité de l'aliment Parcours Nutrition dans les pays en développement; 2014; [Direction: Mouquet-
Rivier C] 

Diouf R: Etude de la consommation des biscuits en tant qu’aliment de complément au lait maternel dans la région du Brakna en Mauritanie, en vue 
d’une éventuelle production, commercialisation et promotion locale de biscuits fortifiés. Mémoire de Master 2. Institut d’Administration des 
Entreprises, Master entrepreneuriat et management des petites et moyennes organisations; 2014; [Direction: Herzele C, Mouquet-Rivier C] 

 

2013 
Almousa Almaksour Z: Les bactéries lactiques peuvent-elles contribuer à l’enrichissement en folates d’un aliment céréalier fermenté ? . Mémoire de 

Master 2. Université Montpellier 1, Master Biologie Santé Spécialité Nutrition, Agrovalorisation, Sécurité de l'aliment; 2013; [Direction: Hemery Y, 
Humblot C] 

Bedo A: Développement de la méthode de dosage des acides gras essentiels dans des aliments traditionnels d’Afrique de l’Ouest (extraction, 
méthylation, chromatographie en phase gazeuse) Mémoire de Master 1. Université Montpellier 1, Master Biologie Santé Spécialité Nutrition, 
Agrovalorisation, Sécurité de l'aliment; 2013; [Direction: Mouquet-Rivier C, Verniere C] 

Courbis L: Etude de la bioaccessibilité du fer et du zinc dans des sauces à base de légumes-feuilles améliorées, fortifiées ou non, consommées seules 
ou en accompagnement du tô, plat amylacé de base. Mémoire de Master 1. Université Montpellier 1, Master Biologie Santé Spécialité Nutrition, 
Agrovalorisation, Sécurité de l'aliment; 2013; [Direction: Mouquet-Rivier C, Verniere C] 

M'Rabt R: Analyse du microbiote intestinal sous l’influence de paramètres physiologiques: approche par TTGE et PCR en temps réel. Mémoire de 
Master 2. Université Montpellier 1, Master Biologie Santé Spécialité Nutrition, Agrovalorisation, Sécurité de l'aliment; 2013; [Direction: Humblot C, 
Ricort JM] 

Almousa Almaksour Z: Contribution des bactéries lactiques à l’enrichissement en folates d’un aliment céréalier. Mémoire de Master 2. Université de 
Montpellier I, Master Biologie Santé Spécialité Nutrition, Agrovalorisation, Sécurité de l'aliment Parcours Nutrition dans les pays en 
développement; 2013; [Direction: Hemery Y] 

2012 
Andriamasinandriana M: Etude de la consommation et de la valeur nutritionnelle des graines de légumineuses cultivées et consommées dans 

l’Androy. Mémoire de Master. Université d’Antananarivo, Sciences de la Vie, Option Biochimie Appliquée aux Sciences de l’Alimentation et à la 
Nutrition; 2012; [Direction: Hemery Y] 

Andrianalizah TA: Mesure de la digestibilité in vitro du fer et du zinc dans des espèces de légumes feuilles couramment consommés à Madagascar 
Mémoire de Master. Université d’Antananarivo, Sciences de la Vie, Option Biochimie Appliquée aux Sciences de l’Alimentation et à la Nutrition; 
2012; [Direction: Hemery Y] 

Andrianjafimanana JM: Capacité antioxydante des huiles extraites des graines de sept espèces de baobabs malgaches et détermination de leurs 
teneurs en composés phénoliques. Mémoire de Master. Université d’Antananarivo, Sciences de la Vie, Option Biochimie Appliquée aux Sciences 
de l’Alimentation et à la Nutrition; 2012; [Direction: Hemery Y] 

Randrianantenaina F: Caractéristiques nutritionnelles et facteurs antinutritionnels des feuilles des sept espèces de baobab (Adansonia) malgaches. 
Mémoire de Master. Université d’Antananarivo, Sciences de la Vie, Option Biochimie Appliquée aux Sciences de l’Alimentation et à la Nutrition; 
2012; [Direction: Hemery Y] 
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Ranovona Z: Capacité antioxydante, caractéristiques nutritionnelles et teneurs en facteurs antinutritionnels de légumes feuilles malgaches 
fréquemment consommés Mémoire de Master. Université d’Antananarivo, Sciences de la Vie, Option Biochimie Appliquée aux Sciences de 
l’Alimentation et à la Nutrition; 2012; [Direction: Hemery Y] 

Feno MR: Etude de la consommation des légumineuses à Antananarivo, et contribution des différentes variétés à l’équilibre nutritionnel des 
ménages. Mémoire de Master. Université d’Antananarivo, Sciences de la Vie, Option Biochimie Appliquée aux Sciences de l’Alimentation et à la 
Nutrition; 2011; [Direction: Hemery Y] 

Rahelimandimby H: Etude de la consommation des légumineuses à Antananarivo, et de l’influence des modes de préparation sur la réduction des 
teneurs en phytates. Mémoire de Master. Université d’Antananarivo, Sciences de la Vie, Option Biochimie Appliquée aux Sciences de 
l’Alimentation et à la Nutrition; 2011; [Direction: Hemery Y] 

Material for the general public:  newspaper articles, radio, television, internet 

Humblot C: Santé en transition - Les dangers de la transition nutritionnelle - En Ethiopie, palier les carences avec l'injera. IRD - Le Mag': 16 octobre 
2019. 

Humblot C: What to put in the lunch boxes of your kids Présentation au Lycée Guebre Mariam 2017; Addis Abeba, Ethiopie. 

Mouquet-Rivier C: Le Yin et le Yang des légumineuses : du champ à l’assiette. Conférence : "Les Rendez vous du Mardi" - Centre IRD 31 mai 2016; 
Montpellier, France. 

Exposition Fabuleuses Légumineuses. 2016; [Direction: Baudouin E, Chevallier T, Mouquet-Rivier C] http://expositions.ird.fr 

Humblot C: Nutrition et santé Présentation au Lycée Guebre Mariam 2015; Addis Abeba, Ethiopie. 

Site Web du projet FolEA (Contribution of cereal-based fermented foods to Folate intake in European and African countries) 
[http://www.folea.eu/]  (Access Date: September 13th 2018). 

Avallone S, Berger J: Santé : les paradoxes de l'huile de palme. In Sciences au Sud. Paris: IRD; 2013. 

______________ 
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