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effect on Ethiopian infant’s appetite. The 4" African Food and Nutrition Forum: 27-29 October 2015; Addis Ababa, Ethiopia.

Saubade F, Hemery Y, Guyot J, Humblot C: Influence of spontaneous fermentations on the folate content of a pearl-millet based gruel. The 4t" African
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Faso). 12t European Nutrition Conference - FENS 2015: 20-23 October 2015; Berlin, Germany; [Abstract Published in: Annals of Nutrition and
Metabolism 2015, 67:153] [doi: http://dx.doi.org/10.1159/000440895].

Fernandez-Pérez R, Tenorino C, Avallone S, Humblot C, Ruiz-Larrea F: Efecto de bacterias lacticas fermentadoras de mijo sobre la biodisponibilidad del
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Icard-Verniéere C, Hama F, Guyot J, Diawara B, Mouquet-Rivier C: Iron contamination during decortication and milling of millet and sorghum - influence
on bioavailability assessment. Nutrition Congress Africa "Transforming the nutrition landscape of Africa": 1-4 October 2012; Bloemfontein, South
Africa.

Presentations in national or international workshops
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Hemery Y: Habitudes de consommation du niébé a Cotonou et impacts nutritionnels. Second workshop of the ICOWPEA project: 19-21 June 2018; Cotonou,
Benin.

Humblot C: Folate production by lactic acid bacteria in cereal based fermented foods. Final meeting of the FolEA project: 12-13 October 2017; Cape
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Hemery Y: Impact of processing of cereal-based fermented foods from Burkina-Faso and bioaccessibility of folate. Final meeting of the FolEA project.
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14 November 2014; Montpellier, France.
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Guyot JP: Screening of functional properties of lactic acid bacteria. Workshop “Biotransformations et Fermentation” du « Food Science & Technology,
Bioprocessing Group» (Centre de Recherche Nestlé): 29 mars 2012; Lausanne, Switzerland.
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Moustiés C, Bourlieu-Lacanal C, Hemery YM, Avallone S: Stabilité a ’'oxydation des aliments fortifiés en vitamines dans les pays du Sud : détermination
des leviers d’amélioration via un modeéle prédictif. Groupe Lipides et Nutrition: 20 mars 2019; Paris, France.

Mougquet-Rivier C, Baye K, Icard-Verniere C, Guyot J: How -and to what extent- iron can be liberated from cereal-based food matrices? Meeting of the
COST Action FA0905: Mineral-improved crop production for healthy food and feed meeting 28-29 October 2013; Norwich, UK.

Mougquet-Rivier C, Icard-Verniere C: Influence of food processing on mineral composition of plant foods. Meeting of the COST Action FA0905: Mineral-
improved crop production for healthy food and feed meeting June 4-5 2012; Zurich, Switzerland.
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Chapron M, Pianelli G, Hemery Y: Présentation du sujet de stage de M2 avec le GRET "Etude de la conservation de farines infantiles fortifiées locales au
Niger". Animation scientifique des équipes "Nutrition Publique & Nutrition Aliments" de I'UMR NUTRIPASS: 13 mars 2018; Montpellier (France).

Lasserre M, Fioroni N: Présentation des sujets de stage de M2 avec le GRET dans le cadre du PFOA (Programme de Fortification Alimentaire pour les
populations vulnérables a Madagascar) : - développement d'un produit fortifié pour les femmes en age de procréer, - développement d'un aliment
fortifié pour les enfants d'age scolaire de 6 a 14 ans. Animation scientifique des équipes "Nutrition Publique & Nutrition Aliments" de I'UMR
NUTRIPASS: 27 février 2018; Montpellier (France).

Humblot C: Gut microbiota. Workshop of the Center for Food Science and Nutrition, Addis Ababa University: February 1t 2018; Addis Ababa, Ethiopia.

Humblot C: Influence de I’aliment sur le microbiote intestinal. Animation scientifique de I'axe transversal "Aliments - Microbiotes - Hétes" de I'UMR
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Greffeuille V, Wieringa F, Turpin W, M’Rabt R, Berger J, Fortin S, Humblot C: Fortified Rice for Schoolchildren in Cambodia: the FORISCA project.
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NUTRIPASS: 10 avril 2014; Montpellier, France.
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Humblot C, Avallone S: Les tannases chez les bactéries lactiques. Séminaire d'animation scientifique de I'UMR NUTRIPASS: octobre 2012; Montpellier,
France.

Humblot C, Turpin W, Chevalier F, Picq C, Rochette |, Guyot JP: Mécanismes moléculaires sous-tendant I’hydrolyse de I’lamidon par des bactéries
lactiques au cours de la fermentation d’une pate de mil. Séminaire d'animation scientifique de I'UMR NUTRIPASS: avril 2012; Montpellier, France.

PhD (« Doctorat ») & HDR (« Habilitation a Diriger les Recherches ») theses

Tamene A: Screening of Folate Producing Bacteria from Injera: Implication on Folate Production during Fermentation and Bioavailability. PhD Thesis.
University of Addis Abeba, Center for Food Science and Nutrition; 2018; [Direction: Humblot C, Baye K]

Bationo F: Les aliments céréaliers fermentés africains : un autre moyen de participer a la couverture des besoins en folates. These de Doctorat.
Université de Montpellier, Ecole Doctorale GAIA; 2018; [Direction: Humblot C, Hemery Y]

Saubade F: Potentiel nutritionnel du microbiote d’aliments fermentés a base de céréales : le cas des folates. Thése de Doctorat. Université de
Montpellier, Ecole Doctorale GAIA; 2016; [Direction: Guyot JP, Humblot C, Hemery Y]

Mouquet-Rivier C: Améliorer I'alimentation des jeunes enfants dans les Pays du Sud. Mémoire d'Habilitation a Diriger les Recherches en Sciences du
Vivant. Université de Montpellier, Ecole doctorale Sciences des Procédés - Sciences des Aliments; 2016

Amare E: Nutritional Qualities, Health Benefits and Potential for Complementary Food Formulation of Three Varieties of Amaranth Grains Cultivated
in Ethiopia as Affected by Processing. These de Doctorat. University of Addis Ababa, College of Natural Sciences; 2015; [Direction: Adish A,
Mougquet-Rivier C]

Humblot C: Les relations aliments-microbiotes-hote. Mémoire d'Habilitation a Diriger les Recherches en Sciences du Vivant. Université de Montpellier,
Ecole doctorale Sciences des Procédés - Sciences des Aliments; 2015

Baye K: Approches alimentaires d’amélioration de la biodisponibilité du fer et du zinc dans les aliments de complément consommés par les jeunes
enfants en Ethiopie. These de Doctorat. Université Montpellier 2, Sciences Alimentaires; 2013; [Direction: Guyot JP, Mouquet-Rivier C]

Fatoumata H: Optimisation de la rétention et de la biodisponibilité du fer et du zinc dans les plats a base de mil, sorgho ou mais consommeés par les
jeunes enfants au Burkina Faso. Thése de Doctorat. Université Montpellier 2, Sciences Alimentaires; 2012; [Direction: Mouquet-Rivier C, Guyot JP]

Other theses (e.g. Masters)

2019

Bourbon G: Evaluation de la mise en ceuvre de la stratégie de supplémentation en vitamine A et du déparasitage en routine en Céte d’Ivoire. Mémoire
de Master 2. Université de Montpellier, Master Nutrition, Sciences des Aliments Parcours Nutrition Internationale; 2019; [Direction: Woi Messe L,
Garnier D, Wieringa FT]

Maurel M: Etude transversale de la disponibilité des produits alimentaires de grande consommation enrichis en micronutriment en Mauritanie : état
des lieux et analyse des goulots d’étranglement a des fins de plaidoyers. Mémoire de Master 2. Université de Montpellier, Master Nutrition,
Sciences des Aliments Parcours Nutrition Internationale; 2019; [Direction: Baro M, Cissé D, Verniére C]

Tesfaye G: Increasing the folate content of injera using highly folate producing LAB (Lactobacillus plantarum); commercial yeast powder (Saccharomyces

cerevisiae) and their combination MscThesis. Addis Ababa University, School of Graduate Studies, College of Natural Science, Food Science and
Nutrition Center; 2019; [Direction: Baye K, Humblot C]

2018

Chapuis A: Bioaccessibilité de la vitamine B9 dans un aliment fermenté traditionnel du Burkina-Faso : évaluation de I'impact du type de fermentation.
Mémoire de Master 1. Université de Montpellier, Master Nutrition, Sciences des Aliments; 2018; [Direction: Hemery Y]

Chapron M: Comment optimiser I'efficacité nutritionnelle des farines infantiles fortifiées produites au Niger ? Mémoire de Master 2. Université de
Montpellier, Master Nutrition, Sciences des Aliments Parcours Nutrition Internationale; 2018; [Direction: Denizeau M, Hemery Y]

Fioroni N: Contribuer au développement d’un aliment fortifié permettant de lutter contre les carences en micronutriments des femmes en age de
procréer (15-49 ans) a Madagascar. Mémoire de Master 2. Université de Montpellier, Master Nutrition, Sciences des Aliments Parcours Nutrition
Internationale; 2018; [Direction: Razakandrainy A, Mouquet-Rivier C]

Zoungrana S: Caractérisation de la consommation du safou a Yaoundé et dans ses zones de production. Mémoire de Master 2. Université de Montpellier,
Master Nutrition, Sciences des Aliments Parcours Nutrition Internationale; 2018; [Direction: Icard-Verniére C]

2017

Roger A: Diagnostic de la consommation du niébé auprés des adultes a Cotonou, Bénin. ISTOM-AgroParisTech, Dipléme d’ingénieur d’ISTOM en agro-
développement international; 2017; [Direction: Hemery Y]

Gueye D: Bioaccessibilité de la vitamine B9 dans les aliments céréaliers fermentés : cas des produits consommés au Burkina-Faso. Mémoire de Master
1. Université de Bordeaux, Master Nutrition et Sciences des Aliments; 2017; [Direction: Hemery Y]

Fioroni N: Bioaccessibilité des folates dans des aliments céréaliers fermentés consommeés au Burkina-Faso Mémoire de Master 1. Université de
Montpellier, Master Nutrition, Sciences des Aliments; 2017; [Direction: Hemery Y]

Margaill A: Inventaire des aliments de complement commercialises dans les regions extréme-Nord, Nord, Adamaoua et Est du cameroun. Mémoire de
Master 2. Université de Montpellier, Master Nutrition, Sciences des Aliments Parcours Nutrition Internationale; 2017; [Direction: Mouquet-Rivier
C, Nankap M]

Desalegn A: Assessment of microbiological quality of bottled water brands available in Addis Ababa at different storage condition. Msc Thesis. Addis
Ababa, University, School of Graduate Studies, College of Natural Science, Food Science and Nutrition Center; 2017; [Direction: Baye K, Humblot C]

2016

Randriamanana A: Diagnostic de la filiere et caractérisation nutritionnelle des principaux aliments d’origine animale (Animal-Source Food) et
importance dans I’alimentation des femmes et des jeunes enfants Burkinabés. Mémoire de stage ingénieur. Agrocampus Ouest; 2016; [Direction:
Mougquet-Rivier C, Verniere C]

Mulubrhan K: Formulation of context-specific responsive feeding messages and evaluation of their cultural acceptability and feasibility in Mecha
District, Ethiopia. Msc Thesis. University of Addis Ababa, Center for Food Science & Nutrition; 2016; [Direction: Baye K, Mouquet-Rivier C]



Le Merrer M: Potentiel nutritionnel d’aliments céréaliers fermentés traditionnels du Burkina-Faso : teneurs totales en folates et bioaccessibilité de la
vitamine B9 ». , Stage réalisé de mars a aolt 2016. Mémoire de Master 2. Université de Montpellier-SupAgro, Master “Sciences et Procédés des
Agroressources pour I’Alimentation et I'Environnement”; 2016 ; [Direction: Hemery Y]

Chapron M: Développement de méthodes pour suivre I’évolution de la teneur en vitamine B9 au cours des étapes du procédé de production d’un
aliment traditionnel du Burkina-Faso. Mémoire de Master 1. Université de Montpellier, Master Chimie des Biomolécules; 2016; [Direction:
Hemery Y]

Dimaria SA: Inventaire des aliments de complément locaux dans la région d’Afrique de I’Ouest et du Centre. Mémoire de Master 2. Université de
Montpellier, Master Nutrition, Sciences des Aliments Parcours Nutrition Internationale; 2016; [Direction: Mouquet-Rivier C, Schwartz H, Zagré N]

2015

Tariku A: Effect of Feeding Style on Intake of Complementary Foods, Appetite, and Nutritional Status of Infants Aged 9-11 Months in West Gojam,
Ethiopia. Msc Thesis. University of Addis Ababa, Center for Food Science & Nutrition; 2015; [Direction: Baye K, Mouquet-Rivier C]

Bensouilah F: Caractérisation du comportement des micronutriments d’intérét et des composés antinutritionnels des pois chiches et du niébé au
cours des procédés de transformation. Mémoire de stage ingénieur. SupAgro Montpellier, IARC; 2015; [Direction: Dhuique-Meyer C, Mouquet-
Rivier C]

Cuenot-hodister A: Adaptation de méthodes de dosage des vitamines B9 et B12, et application au suivi de la production de ces vitamines par des
microorganismes Mémoire de Master 1. Université de Montpellier, Master Biologie Santé Spécialité Nutrition, Agrovalorisation, Sécurité de
I'aliment; 2015; [Direction: Hemery Y]

Dimaria SA: Caractérisation de la fraction fibre d’aliments de complément a base de céréales et de légumineuses destinés a de jeunes enfants
éthiopiens. Mémoire de Master 1. Université de Montpellier, Master Biologie Santé Spécialité Nutrition, Agrovalorisation, Sécurité de I'aliment;
2015; [Direction: Mouquet-Rivier C]

Ponce de Leon Rodriguez MdC: Mise au point d’'une méthode d’évaluation de la biodisponibilité des folates utilisant un modéle de digestion in vitro
associé aux cellules CaCo-2 - Application a un aliment céréalier fermenté Mémoire de Master 2. Université de Montpellier, Master EDAMUS
“Sustainable Management of Food Quality”; 2015; [Direction: Hemery Y]

Picq P: Impact de deux interventions de fortication des aliments sur la composition du microbiote intestinal d'enfants scolarisés au Cambodge.
Mémoire de Master 2. Université de Bordeaux, Master Sciences et Technologies; 2015; [Direction: Humblot C]

Berrazega I: Production et consommation de la vitamine B9 par les bactéries lactiques isolées d’un aliment céréalier fermenté. Mémoire d'ingénieur &
de Master 2. Montpellier SupAgro & Université Montpellier 1, Option IASS (Industries Agroalimentaires au Sud) & Master Biologie Santé Spécialité
Valorisation agroalimentaire et en produits de santé des ressources tropicales et méditerranéennes; 2015; [Direction: Humblot C]

2014

Baldit E: Etude de I'influence du procédé de séchage solaire traditionnel sur la teneur en folate et en minéraux de légumes-feuilles consommés au
Burkina Faso. Mémoire de Master 1. Université Montpellier 1, Master Biologie Santé Spécialité Nutrition, Agrovalorisation, Sécurité de I'aliment;
2014; [Direction: Mouquet-Rivier C]

Megret P: Etude de I'influence des conditions de stockage sur la stabilité des vitamines A, B9 et B12 dans une farine de blé fortifiée. Mémoire de
Master 1. Université de Montpellier, Master Biologie Santé Spécialité Nutrition, Agrovalorisation, Sécurité de I'aliment; 2014; [Direction: Hemery Y]

El Hadrati B: Caractérisation des procédés de transformation de certains plats traditionnels a fort potentiel nutritionnel de la région de Sidi Bouzid en
Tunisie et évaluation de leur influence sur la valeur nutritionnelle de ces plats. Mémoire de Master 2. Université Montpellier 1, Master Biologie
Santé Spécialité Nutrition, Agrovalorisation, Sécurité de |'aliment Parcours Nutrition dans les pays en développement; 2014; [Direction: Mouquet-
Rivier C]

Diouf R: Etude de la consommation des biscuits en tant qu’aliment de complément au lait maternel dans la région du Brakna en Mauritanie, en vue
d’une éventuelle production, commercialisation et promotion locale de biscuits fortifiés. Mémoire de Master 2. Institut d’Administration des
Entreprises, Master entrepreneuriat et management des petites et moyennes organisations; 2014; [Direction: Herzele C, Mouquet-Rivier C]

2013

Almousa Almaksour Z: Les bactéries lactiques peuvent-elles contribuer a I’enrichissement en folates d’un aliment céréalier fermenté ? . Mémoire de
Master 2. Université Montpellier 1, Master Biologie Santé Spécialité Nutrition, Agrovalorisation, Sécurité de I'aliment; 2013; [Direction: Hemery Y,
Humblot C]

Bedo A: Développement de la méthode de dosage des acides gras essentiels dans des aliments traditionnels d’Afrique de I’Ouest (extraction,
méthylation, chromatographie en phase gazeuse) Mémoire de Master 1. Université Montpellier 1, Master Biologie Santé Spécialité Nutrition,
Agrovalorisation, Sécurité de I'aliment; 2013; [Direction: Mouquet-Rivier C, Verniere C]

Courbis L: Etude de la bioaccessibilité du fer et du zinc dans des sauces a base de légumes-feuilles améliorées, fortifiées ou non, consommées seules
ou en accompagnement du to, plat amylacé de base. Mémoire de Master 1. Université Montpellier 1, Master Biologie Santé Spécialité Nutrition,
Agrovalorisation, Sécurité de I'aliment; 2013; [Direction: Mouquet-Rivier C, Verniere C]

M'Rabt R: Analyse du microbiote intestinal sous I'influence de paramétres physiologiques: approche par TTGE et PCR en temps réel. Mémoire de
Master 2. Université Montpellier 1, Master Biologie Santé Spécialité Nutrition, Agrovalorisation, Sécurité de I'aliment; 2013; [Direction: Humblot C,
Ricort JM]

Almousa Almaksour Z: Contribution des bactéries lactiques a I’enrichissement en folates d’un aliment céréalier. Mémoire de Master 2. Université de
Montpellier |, Master Biologie Santé Spécialité Nutrition, Agrovalorisation, Sécurité de I'aliment Parcours Nutrition dans les pays en
développement; 2013; [Direction: Hemery Y]

2012

Andriamasinandriana M: Etude de la consommation et de la valeur nutritionnelle des graines de Iégumineuses cultivées et consommées dans
I’Androy. Mémoire de Master. Université d’Antananarivo, Sciences de la Vie, Option Biochimie Appliquée aux Sciences de I’Alimentation et a la
Nutrition; 2012; [Direction: Hemery Y]

Andrianalizah TA: Mesure de la digestibilité in vitro du fer et du zinc dans des espéces de légumes feuilles couramment consommés a Madagascar
Mémoire de Master. Université d’Antananarivo, Sciences de la Vie, Option Biochimie Appliquée aux Sciences de I’Alimentation et a la Nutrition;
2012; [Direction: Hemery Y]

Andrianjafimanana JM: Capacité antioxydante des huiles extraites des graines de sept espéces de baobabs malgaches et détermination de leurs
teneurs en composés phénoliques. Mémoire de Master. Université d’Antananarivo, Sciences de la Vie, Option Biochimie Appliquée aux Sciences
de I’Alimentation et a la Nutrition; 2012; [Direction: Hemery Y]

Randrianantenaina F: Caractéristiques nutritionnelles et facteurs antinutritionnels des feuilles des sept espéces de baobab (Adansonia) malgaches.
Mémoire de Master. Université d’Antananarivo, Sciences de la Vie, Option Biochimie Appliquée aux Sciences de I’Alimentation et a la Nutrition;
2012; [Direction: Hemery Y]
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Ranovona Z: Capacité antioxydante, caractéristiques nutritionnelles et teneurs en facteurs antinutritionnels de Iégumes feuilles malgaches
fréquemment consommés Mémoire de Master. Université d’Antananarivo, Sciences de la Vie, Option Biochimie Appliquée aux Sciences de
I’Alimentation et a la Nutrition; 2012; [Direction: Hemery Y]

Feno MR: Etude de la consommation des légumineuses a Antananarivo, et contribution des différentes variétés a I’équilibre nutritionnel des
ménages. Mémoire de Master. Université d’Antananarivo, Sciences de la Vie, Option Biochimie Appliquée aux Sciences de I'Alimentation et a la
Nutrition; 2011; [Direction: Hemery Y]

Rahelimandimby H: Etude de la consommation des légumineuses a Antananarivo, et de I'influence des modes de préparation sur la réduction des
teneurs en phytates. Mémoire de Master. Université d’Antananarivo, Sciences de la Vie, Option Biochimie Appliquée aux Sciences de
I’Alimentation et a la Nutrition; 2011; [Direction: Hemery Y]

Material for the general public: newspaper articles, radio, television, internet

Humblot C: Santé en transition - Les dangers de la transition nutritionnelle - En Ethiopie, palier les carences avec l'injera. IRD - Le Mag': 16 octobre
2019.

Humblot C: What to put in the lunch boxes of your kids Présentation au Lycée Guebre Mariam 2017; Addis Abeba, Ethiopie.

Mougquet-Rivier C: Le Yin et le Yang des légumineuses : du champ a I'assiette. Conférence : "Les Rendez vous du Mardi" - Centre IRD 31 mai 2016;
Montpellier, France.

Exposition Fabuleuses Légumineuses. 2016; [Direction: Baudouin E, Chevallier T, Mouquet-Rivier C] http://expositions.ird.fr

Humblot C: Nutrition et santé Présentation au Lycée Guebre Mariam 2015; Addis Abeba, Ethiopie.

Site Web du projet FolEA (Contribution of cereal-based fermented foods to Folate intake in European and African countries)
[http://www.folea.eu/] (Access Date: September 13th 2018).

Avallone S, Berger J: Santé : les paradoxes de I'huile de palme. In Sciences au Sud. Paris: IRD; 2013.
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